






RODE WIJNEN 

Marcel Martin Merlot - Pays d’Oc 

Helderrode wijn met aroma’s van rood rijp fruit. Deze Merlot heeft  
een aangename fruitige smaak met een zachte afdronk.

€ 28

Candela 1884 Malbec - Argentinië

Donkerrode wijn met aroma’s van koffie, specerijen en chocolade.  
In de mond stevige tannines, krachtig fruit met een lange afdronk. 
Ideaal bij rundsvlees, lamsvlees en diverse kazen.

€ 40

Manvi Rosso Di Montepulciano Bio - Italië

Fruitige rode wijn met aroma’s van bessen, kersen, kruiden en  
bloemen. In de mond soepel en fris met fijne tannines en  
een kruidige afdronk. Ideaal bij rood vlees, varkensvlees, pasta
gerechten, wild, barbecue, gevogelte en zachte kazen.

€ 41

Ch. De La Commanderie - Frankrijk

Donkere robijnrode wijn, de Merlot druif  speelt hier de hoofdrol  
die leidt tot een stevige wijn met een fijn boeket, elegante tannines 
en een karaktervolle afdronk met een lichte houttoets op het einde. 
Ideaal bij gevogelte, lam, harde kazen en rood vlees.

€ 47

Bonne Vallée

€ 28



Ch. Les Couzins - Frankrijk

Elegant, soepel en fris met het fruitige van bessen, kersen en  
een vleugje kruiden. Wijn met body. Ideaal bij rundsvlees,  
klein wild, lamsvlees, gekruide gerechten en gevogelte.

€ 39

ROSE WIJNEN 

Marcel Martin Syrah

Mooie roze kleur met stevige aroma’s, lichtjes kruidig en floraal. 
Een soepele evenwichtige afdronk. Te vergezellen als aperitief, met 
koude gerechten en gegrild vlees.

€ 28

Summertime - Frankrijk

Droge pittige rosé, kruidig met een verfijnde en elegante afdronk. 
Ideaal bij lichte gerechten of  als aperitief.

€ 31



WIT TE WIJNEN 

Marcel Martin Chardonnay - Frankrijk

Deze wijn bezit een aangenaam boeket en een frisse fruitige smaak die hem 
geschikt maakt als aperitief, bij slaatjes of  een visgerecht.

€ 28

Pinot Grigio Edmond Rentz - Frankrijk

Heldere goudgele wijn met complexe aroma’s van fruit en specerijen. De 
smaak is rijk en vol met tropisch fruit en een zuivere droge afdronk. Ideaal bij 
bereide visgerechten, gevogelte, fondue, raclette of  als aperitief.

€ 33

Domaine Brochard Sauvignon - Frankrijk

Lichtgele, frisse en stuivende Sauvignon Blanc van de wijngaarden van Hubert 
Brochard. In de mond een mooie balans tussen fruit en aangename zuren.  
Ideaal bij salades, Aziatische gerechten, gevogelte, visgerechten en geitenkaas.

€ 37

Dom. Hubert Brochard Sancerre Wit - Frankrijk

Mooie aroma’s van bloemen, honing en exotisch geel fruit. De elegantie van 
de Sauvignon druif  komt zeer tot uiting. Ideaal bij schaal- en schelpdieren,  
paling, geitenkaas en visgerechten. 

€ 42

Dom. Du Colombier Chablis - Frankrijk

Volle kracht van de Chardonnay en fijn afgerond op het einde. Lange  
harmonieuze afdronk met sporen van mineralen. Ideaal bij visgerechten,  
fijne vleeswaren en escargots.

€ 42
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VOORGERECHTEN

Kaaskroketten  €17,5 

Huisgemaakte	garnaalkroketten		€23 

Duo	van	kaas-	en	garnaalkroket		€21,5 

Gerookte	ham	met	meloen	en	glaasje	Port		€21 

Carpaccio	van	ossenhaas	met	verse	parmezaan		€21 

Gerookte	zalm	met	uiensnippers	&	verse	toast		€21 

Tartaar	van	rauwe	en	gerookte	zalm	met	dillesausje		€21 

SAL ADES

Salade	mix € 15 

Salade	Niçoise		€21,5 

Salade	mozzarella		€18 

Salade	spek		€20 

Salade	geitenkaas	met	spekjes		€22,5 

Salade	exotique		€23 

Salade	garnalen		Dagprijs

Griekse	salade		€21 

Salade	gebakken	kip		€22,5 

Salade	scampi’s		€22 

Salade	calamares		€21 

Salade	maison		€26 

ZEEUWSE MOSSELEN JUMBO

Aangezien	wij	enkel	met	dagverse	mosselen	werken	zijn	deze	er	enkel	zolang	de	voorraad	strekt.

Natuur  €30 

Witte	wijn		€31 

Look - Room  €32 

Provençale		€32 

Van	het	huis	(Ricard,	curry,	look	en	room)		€34 
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VISGERECHTEN

Scampi	pesto	(7)  €22,5 
Scampi	curry	(7)  €22,5 
Scampi	maison	(7)  €22,5 
Trio	scampi	(9)  €25,5 
Zalmfi	let,	bearnaisesaus	en	pommes	duchesse		€26,5 
Gebakken	zeetong		€40 

Kabeljauwhaasje	op	een	bedje	van	prei		€30 

VLEESGERECHTEN

Huisbereide	steak	tartaar		€23,5 
Rumsteak (250gr)	met	frietjes	en	saus	naar	keuze		€26,5 
Black	Angus	Ribeye	met	Roquefortsaus,	slaatje	en	frietjes		€32 
Filet	pure	van	Belgisch	blauw-wit	met	frietjes		€34 
Gemengde	reuzenbrochette	met	saus	naar	keuze	en	frietjes		€28 
Gegrilde	entrecôte	met	saus	naar	keuze	en	frietjes	(300	g)		€32 
Côte	à	l’os	met	warme	of 	koude	groenten,	twee	sausjes	en	frietjes	(2	pers.)  €73
Hammetje	met	mosterdsausje	en	gepofte	aardappel		€25 
Hongaarse	goulash	met	frietjes		€24 
Halve	kip	met	slaatje	en	frietjes		€22 
Wagyu	burger	met	double	cheese,	bacon,	truffl		e	mayo,	slaatje	en	frietjes		€30
Burger	met	double	cheese,	bacon,	BBQ	saus,	slaatje	en	frietjes		€22 

SPECIALITEITEN

Mixed	grill	met	fris	slaatje,	cocktailsausje	en	frietjes	 €29 

Gentse	waterzooi	met	kip	 €23 

Gentse stoverij met frietjes €24,5 

Witloof 	met	ham,	kaassaus	en	aardappelpuree		€22 

SUPPLEMENTEN

Supplement	saus	(champignon,	peper,	bearnaise	of 	maison)	 €3 

Supplement	warme	groenten	of 	fris	slaatje		€5 

Supplement	mayonaise/ketchup		€1 

Supplement	brood		€2,5 

Supplement	kruidenboter	met	brood		€5 
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SNELLE HAP

Verse	dagsoep	met	brood	 €6,5 

Croque	monsieur	(2	stuks)	€14 

Croque	madame	(2	stuks)		€16 

Croque	speciale	(spaghettisaus)	(2	stuks)	€17 

Bereide	américain	met	frietjes €22 

Wok	scampi	met	fi	jne	groentjes	en	sojasausje	 €22,5 

Wok	kip	met	fi	jne	groentjes	en	sojasausje	 €22 

PASTAGERECHTEN

Spaghetti	bolognaise		€16,5 

Lasagne	 €16,5 

Gegratineerde	macaroni	met	ham	en	kaassaus	 €16,5 

Tagliatelle	met	gerookte	zalm	 €22 

Tagliatelle	met	kippenblokjes	afgewerkt	met	curry-	of 	maisonsaus	 €21 

Tagliatelle	met	scampi’s	en	maisonsaus	 €23 

VEGETARISCH

Pasta	al	pomodoro		€16 

Tagliatelle	al	pesto	 €17 

Rosettas	gevuld	met	ricotta	en	spinazie	 €18 

Wok	met	fi	jne	groentjes	en	sojasausje	 €17,5 

Tortellini	met	truff	el	en	champignons	 €28 

KINDERKAART

Kindermacaroni		€9 

Kinderspaghetti	 €9 

Kipfi	let	met	appelmoes	en	frietjes	 €15 

Frikandel	(2	stuks)	met	frietjes	 €11 

Kinderijsje	 €6 



GEBAK EN TOETJES

Huisbereide chocolademousse  €8,5	

Gebak van de dag met koffie  €10	

Crème brûlée  €8,5	

Tiramisu  €9	

Warme appeltaart  €8,5	

Warme appeltaart met ijs en slagroom  €10,5	

IJSCOUPES

Coupe vanille  €10	

Coupe mokka  €10	

Coupe brésilienne  €11	

Coupe advocaat  €11	

Coupe aardbei (seizoen)  €13	

Dame blanche  €11	

Banana split  €12	

Coupe ‘Witte Leeuw’ (met vers fruit)  €18	
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PANNENKOEKEN

Met suiker en boter  €7	

Met confituur  €8	

Met slagroom  €7,5	

Met ijs en slagroom  €9,5	

Met chocoladesaus  €8,5	

Mikado (chocoladesaus, slagroom en vanille-ijs)  €12,5	

Met warme abrikozencompote  €9	

Met warme krieken  €9,5	

Met warme krieken, vanille-ijs en slagroom  €11,5	

WAFELS

Met suiker en boter  €7	

Met confituur  €8	

Met slagroom  €7,5	

Met ijs en slagroom  €9,5	

Met chocoladesaus  €8,5	

Mikado (chocoladesaus, slagroom en vanille-ijs) €12,5	

Met warme krieken  €9,5	

Met warme krieken, ijs en slagroom  €11,5	
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STARTERS

Cheese croquettes  €17,5	

Shrimp croquettes  €23	

Duo cheese and shrimp croquettes  €21,5	

Smoked ham and melon  €21	

Beef  Carpaccio and fresh parmesan cheese  €21	

Smoked salmon with onion and toast  €21	

Minced raw and smoked salmon with dill dressing  €21	

SAL ADS

Mixed salad  €15	

Niçoise salad  €21,5	

Mozzarella salad  €18	

Bacon salad  €20	

Goat cheese salad with bacon  €22,5	

Exotic salad  €23	

Shrimp salad  Daily rate	

Greek salad  €21	

Fried chicken salad  €22,5	

Scampi salad  €22	

Calamari salad  €21	

House salad  €26	

MUSSELS JUMBO

Nature  €30	

White wine  €31	

Garlic - cream  €32	

Provencal  €32	

Of  the house (Ricard, curry and garlic sauce)  €34	
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FISH DISHES

Scampi	pesto	(7)  €22,5 
Scampi	curry	(7)  €22,5 
Scampi	‘De	Witte	Leeuw’	(7)  €22,5 
Trio	Scampi	(9)	 €25,5 
Salmon	fi	let,	béarnaise	sauce	and	pommes	duchesses		€26,5	
Fried	sole		€40	
Cod	fi	llet	on	a	bed	of 	leek		€30	

MEAT DISHES

Homemade	minced	steak		€23,5 
Rump	steak	with	french	fries		€26,5	
Black	Angus	Ribeye	with	Roquefortsauce,	salad	and	french	fries		€32 
Fillet	of 	beef 	with	french	fries		€34	
Giant	brochette	of 	pork	and	beef 		€28	
Grilled	entrecôte	with	french	fries	(300	g)	€32	
T-bone	steak	with	hot	or	cold	vegetables	and	french	fries	(2	pers)	 €73 
Ham	with	mustard	sauce	and	jacked	potato		€25	
Hungarian	goulash	with	french	fries		€24	
Half 	a	chicken,	garnish	and	french	fries		€22	
Wagyu	burger	with	double	cheese,	bacon,	truffl		e	mayo,	salad	and	french	fries  €30 
Burger	with	double	cheese,	bacon,	BBQ	sauce,	salad	and	french	fries	 €22 

SPECIALTIES

Mixed	grill	with	garnish,	cocktailsauce	and	french	fries		€29 
Ghents	‘waterzooi’	with	chicken	(method	of 	preparation)  €23 
Ghents	beef 	stew	with	french	fries	(method	of 	preparation)	 €24,5 
Chicory	in	a	jacket	of 	ham,	cheese	sauce	and	mashed	potatoes		€22	

SUPPLEMENTS

Supplement	sauce	(mushrooms-,	pepper-,	bearnaise-	or	maison)	 €3 
Supplement	warm	vegetables	or	salad		€5 
Supplement	mayonaise/ketchup		€1 
Supplement	bread		€2,5 
Supplement	herb	butter	with	bread		€5 



SNACKS

Fresh soup of  the day with bread  €6,5	

Toasted ham and cheese sandwich (2 pieces)  €14	

Toasted ham and cheese sandwich with egg (2 pieces) €16	

Toasted ham and cheese sandwich with bolognese sauce (2 pieces) €17	

Minced steak with french fries  €22	

Wok scampi €22,5	

Wok chicken  €22	

PASTA

Spaghetti ‘De Witte Leeuw’  €16,5	

Lasagne  €16,5	

Macaroni with ham and cheese  €16,5	

Tagliatelle with smoked salmon  €22	

Tagliatelle with chicken  €21	

Tagliatelle with scampi  €23	

VEGETARIAN DISHES

Pasta al pomodoro  €16	

Tagliatelle al pesto  €17	

Rosettes of  ricotta cheese and spinach  €18	

Wok vegetables  €17,5	

Tortellini with truffle and mushrooms  €28	

CHILDREN’S MENU

Small macaroni  €9	

Small spaghetti  €9	

Chicken fillet with applesauce  €15	

Minced meat hot dog (2 pieces) with french fries  €11	

Small sundae  €6	
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DESSERTS

Homemade chocolate mousse  €8,5	
Cake of  the day with coffee  €10	
Crème brûlée  €8,5	
Tiramisu  €9	
Hot apple pie  €8,5	
Hot apple pie with ice cream and whipped cream  €10,5	

SUNDAES

Vanilla sundae  €10	
Mocha sundae  €10	
‘Brésilienne’ sundae (ice cream with roasted hazelnuts)  €11	
Advocaat sundae  €11	
Strawberry sundae (seasonal)  €13	
‘Dame blanche’ sundae  €11	
Banana split sundae  €12	
‘De Witte Leeuw’ sundae (with fresh fruit)  €18	

PANCAKES

Pancake with sugar and butter  €7	
Pancake with jam  €8	
Pancake with whipped cream  €7,5	
Pancake with ice cream and whipped cream  €9,5	
Pancake with hot chocolate sauce  €8,5	
Pancake mikado (chocolate sauce, whipped cream and vanilla ice cream)  €12,5	
Pancake with apricot compote  €9	
Pancake with hot red cherries  €9,5	
Pancake with hot red cherries, ice cream and whipped cream  €11,5	

WAFFLES

Waffle with sugar and butter  €7	
Waffle with jam €8	
Waffle with whipped cream  €7,5	
Waffle with ice cream and whipped cream  €9,5	
Waffle with hot chocolate  €8,5	
Waffle mikado (chocolate sauce, whipped cream and vanilla ice cream)  €12,5	
Waffle with hot red cherries  €9,5	
Waffle with hot red cherries, ice cream and whipped cream  €11,5	



ENTRÉES

Croquettes au fromage  €17,5	

Croquettes aux crevettes  €23	

Couple de croquettes au fromage et aux crevettes  €21,5	

Jambon fumé au melon  €21	

Carpaccio de boeuf  avec copeaux de parmesan  €21	

Saumon fumé à l’onion avec pain grillé  €21	

Tartare de saumon cru fumé à la sauce aneth  €21	

SAL ADES

Salade mixte  €15	

Salade niçoise  €21,5	

Salade mozzarella  €18	

Salade aux lardons  €20	

Salade au fromage de chèvre avec lardons  €22,5	

Salade exotique  €23	

Salade de crevettes  Prix de journée	

Salade grecque  €21	

Salade de poulet  €22,5	

Salade de scampis  €22	

Salade de calamars  €21	

Salade maison  €26	

MOULES JUMBO

Nature  €30	

Vin blanc  €31	

L’ail - crème  €32	 	

Provençale  €32	

De la maison (Ricard, curry et sauce à l’ail)  €34	SU
G
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POISSONS

Scampi	pesto	(7)  €22,5 
Scampi	curry	(7)	 €22,5 
Scampi	‘maison’	(7)	 €22,5 
Trio	scampi	(9)  €25,5 
Filet	de	saumon,	sauce	béarnaise	et	pommes	duchesses		€26,5	
Sole	meunière		€40	
Filet	de	cabillaud	sur	un	lit	de	poireaux		€30	

VIANDES

Steak tartare maison  €23,5 
Rumsteak	avec	des	frites		€26,5	
Black	Angus	Ribeye	avec	sauce	Roquefort,	salade	et	frites		€32 
Filet	pure	avec	des	frites		€34	
Brochette	de	porc	et	de	boeuf 	avec	des	frites		€28	
Entrecôte	grillée	avec	frites	(300	g)		€32	
Côte	à	l’os	avec	légumes	chaudes	ou	froides	et	frites	(2	pers.)  €73 
Jambon	à	la	sauce	moutarde	et	pommes	de	terres	souffl		és		€25	
Goulasch	hongrois	avec	frites		€24	
Demi	poulet,	salade	et	frites		€22	
Wagyu	burger	avec	double	cheese,	bacon,	truffl		e	mayo,	salade	et	frites  €30
Burger	avec	double	fromage,	bacon,	BBQ	sauce,	salade	et	frites	 €22 

SPÉCIALITÉS

Mixed	grill	avec	garniture,	sauce	et	frites		€29	

Waterzooi	à	la	Gantoise	de	poulet		€23	

Carbonnades	à	la	Gantoises	avec	frites		€24,5	

Chicorée	au	jambon,	sauce	fromage	et	puree		€22	

SUPPLEMENTS

Supplément	sauce	(champignon-,	poivre-,	béarnaise-	ou	maison)	 €3 

Supplément	légumes	chauds	ou	salade		€5	

Supplément	mayonnaise/ketchup	€1	

Supplément	pain		€2,5	

Supplément	beurre	aux	herbes	avec	du	pain		€5	
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SNACKS

Potage du jour frais avec du pain  €6,5	

Croque monsieur (2 pièces)  €14	

Croque madame (2 pièces) €16	

Croque spécial  (2 pièces) €17	

Filet américain avec des frites  €22	

Wok de scampis et sauce soja €22,5	

Wok de poulet et sauce soja €22	

PÂTES

Spaghetti bolognaise  €16,5	

Lasagne  €16,5	

Macaroni aux jambon et fromage  €16,5	

Tagliatelle au saumon fumé  €22	

Tagliatelle au poulet  €21	

Tagliatelle aux scampis  €23	

VÉGÉTARIEN

Pasta al pomodoro  €16	

Tagliatelle au pesto  €17	

Rosettes de ricotta et des épinards  €18	

Wok aux légumes et sauce soja €17,5	

Tortellini aux truffle et champignons  €28	

MENU D’ENFANT

Petit macaroni  €9	

Petit spaghetti  €9	

Filet de poulet à la compote de pommes  €15	

Fricadelle (2 pièces) avec frites  €11	

Petit glace  €6	



FR

DESSERTS

Mousse au chocolat maison  €8,5	
Pâtisserie du jour avec café  €10	
Crème brûlée  €8,5	
Tiramisu  €9	
Gâteau de pommes chaud  €8,5	
Gâteau de pommes chaud avec glace et crème fraîche  €10,5	

COUPES DE GL ACÉ

Coupe vanille  €10	
Coupe moka  €10	
Coupe brésilienne  €11	
Coupe à la liqueur aux oeufs  €11	
Coupe fraises (saison)  €13	
Coupe dame blanche  €11	
Coupe banana split  €12	

Coupe ‘De Witte Leeuw’ (avec fruits frais) €18	

CRÊPES

Crêpe au sucre et beurre  €7	
Crêpe avec confiture  €8	
Crêpe avec crème fraîche  €7,5	
Crêpe avec glace et crème fraîche  €9,5	
Crêpe avec sauce chocolat chaud  €8,5	
Crêpe mikado (avec sauce chocolat chaud, glace et crème fraîche)  €12,5	
Crêpe avec compote d’abricots  €9	
Crêpe aux cerises chaudes  €9,5	
Crêpe aux cerises chaudes, glace et crème fraîche  €11,5	

GAUFRES

Gaufre au sucre et beurre  €7	
Gaufre avec confiture  €8	
Gaufre à la crème fraîche  €7,5	
Gaufre avec glace et crème fraîche  €9,5	
Gaufre avec sauce chocolat chaud  €8,5	
Gaufre mikado (avec sauce chocolat chaud, glace et crème fraîche)  €12,5	
Gaufre aux cérises chaudes  €9,5	
Gaufre aux cérises chaudes, glace et crème fraîche  €11,5	



ENTRANTES

Croquetas de queso  €17,5	

Croquetas de camarones  €23	

Duo croquetas de queso y de camarones  €21,5	

Jamón ahumado con melón  €21	

Carpaccio con parmesano fresco  €21	

Salmón ahumado con cebolla y tostada  €21	

Tartar de salmón, crudo y ahumado, con aderezo al eneldo  €21	

ENSAL ADAS

Ensalada mixta  €15	

Ensalada de Niçoise  €21,5	

Ensalada con mozzarella  €18	

Ensalada con bacon  €20	

Ensalada con queso de cabra y bacon  €22,5	

Ensalada exótica  €23	

Ensalada de camarones Tarifa diaria	

Ensalada griega  €21	

Ensalada con pollo  €22,5	

Ensalada de langostinos  €22	

Ensalada de calamares  €21	

Ensalada de la casa  €26	

MEJILLONES JUMBO

Al natural  €30	

Al vino blanco  €31	

Con ajo y nata  €32	

Provenzal  €32	

De la casa (Ricard, curry y salsa de ajo)  €34	SU
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PESCADOS

Langostinos	al	pesto	(7)  €22,5 
Langostinos	al	curry	(7)  €22,5 
Langostinos	de	la	casa	(7)	 €22,5 
Trio	langostinos	(9)  €25,5 
Filete	de	salmón,	salsa	bearnesa	y	patatitas	duquesa		€26,5	
Lenguado	a	la	plancha		€40	

Bacalao	sobre	lecho	de	puerro		€30 

CARNES

Steak-tartar	de	la	casa		€23,5	
Filete	de	cadera	con	patatas	fritas		€26,5	
Black	Angus	Ribeye	con	salsa	Roquefort,	ensalada	y	patatas	fritas		€32 
Solomillo	con	patatas	fritas		€34	
Brocheta	de	cerdo	y	vacuno	con	patatas	fritas		€28	
Entrecot	a	la	parrilla	con	patatas	fritas		(300	g)	€32	
Chuletón	con	guarnición	y	patatas	fritas	(2	pers)	 €73 
Codillo	con	salsa	de	mostaza	y	patata	al	horno		€25	
Gulash	hungaro	con	patatas	fritas		€24	
Medio	pollo	con	ensalada	y	patatas	fritas		€22	

Wagyu	burger	con	double	cheese,	bacon,	truffl		e	mayo,	ensalada	y	patatas	fritas  €30

Burger	con	double	queso,	bacon,	salsa	BBQ	,	ensalada	y	patatas	fritas  €22 

ESPECIALIDADES

Parrillada	mixta	con	ensalada,	salsa	y	patatas	fritas		€29	

Waterzooi	Gantés	de	pollo	(sopa	de	pollo	y	verdura,	especialidad	de	Gante)  €23 

Estofado	Gantés	con	patatas	fritas		€24,5	

Endivias	en	envoltura	de	jamón,	salsa	de	queso	y	puré	de	patatas		€22	

SUPLEMENTOS

Suplemento	salsa	(champiñón,	pimiento,	salsas	bearnesa	o	de	la	casa)	 €3 

Suplemento	verduras	o	ensalada		€5	

Suplemento	mayonesa	/ketchup	€1	

Suplemento	pan		€2,5	

Suplemento	mantequilla	(de	hierbas)	con	pan	€5	
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ENTRE HORAS

Sopa del día con pan  €6,5	

Croque monsieur (2 piezas)  €14	

Croque madame (2 piezas)  €16	

Croque especial (2 piezas)  €17	

Marinado de carne picada con patatas fritas  €22	

Wok de langostinos con verduritas y salsa de soja  €22,5	

Wok de pollo con verduritas y salsa de soja  €22	

PASTA

Spaghetti de la casa  €16,5	

Lasagna  €16,5	

Macarrones con jamón y queso gratinados  €16,5	

Tagliatelle con salmón ahumado  €22	

Tagliatelle con pollo al curry  €21	

Tagliatelle con langostinos  €23	

PL ATOS VEGETARIANOS

Pasta al pomodoro  €16	

Tagliatelle al pesto  €17	

Rosetas de ricotta y espinacas  €18	

Wok de con verduritas y salsa de soja  €17,5	

Tortellini con trufa y champiñones  €28	

MENU INFANTIL

Macarrones  €9	

Spaghetti  €9	

Filete de pollo con compota de manzana  €15	

Salchicha frikandel (2 piezas) con patatas fritas  €11	

Helado  €6	



ES

POSTRES

Mousse de chocolate de la casa  €8,5	
Pastel del día con café  €10	
Crema catalana  €8,5	
Tiramisú  €9	
Tarta de manzana templada  €8,5	
Tarta de manzana templada con helado y nata  €10,5	

COPAS DE HEL ADO

Copa de vainilla  €10	
Copa de moca  €10	
Copa brasileña (helado de vainilla y moca con nueces y caramelo)  €11	
Copa advocaat (helado de vainilla y licor)  €11	
Copa de fresa (en temporada)  €13	
Copa dame blanche (helado de vainilla y chocolate caliente)  €11	
Copa banana split  €12	
Copa ‘De Witte Leeuw’ (con fruta fresca)  €18	

CREPES

Crepe con azucar y mantequilla  €7	
Crepe con mermelada €8	
Crepe con nata  €7,5	
Crepe con helado y nata  €9,5	
Crepe con chocolate caliente €8,5	
Crepe mikado (con chocolate caliente, helado y nata) €12,5	
Crepe con compota de albaricoque  €9	
Crepe con cerezas templadas  €9,5	
Crepe con cerezas templadas con helado y nata  €11,5	

GOFRES

Gofre con azucar y mantequilla  €7	
Gofre con mermelada  €8	
Gofre con nata  €7,5	
Gofre con helado y nata  €9,5	
Gofre con chocolate caliente  €8,5	
Gofre mikado (con chocolate caliente, helado y nata)  €12,5	
Gofre con cerezas templadas  €9,5	
Gofre con cerezas templadas con helado y nata  €11,5	



VORGERICHTE 

Käsekroketten  €17,5	

Garnelkroketten  €23	

Duo käse- und garnelkroketten  €21,5	

Räucherschinken mit Melone  €21	

Rinds-carpaccio mit frischem Parmesan-käse  €21	

Räucherlachs mit zwiebel und toast  €21	

Tartar von rauhem- und räucherlachs mit dille-dressing  €21	

SAL ATE 

Gemischter salat  €15	

Nizza-salat  €21,5	

Salat mit mozarella  €18	

Salat mit Speck  €20	

Salat mit ziegenkäse und Spek  €22,5	

Exotischer salat  €23	

Garnelen salat Tagespreis	

Griechischer salat  €21	

Salat mit gebackenem hähnchenfleisch  €22,5	

Salat mit scampi  €22	

Salat mit tintenfisch  €21	

Haussalat  €26	

MUSCHELN JUMBO

Natur  €30	

Weißwein  €31	

Knoblauch - Sahne  €32	

Provenzalischen  €32	

Des gehäuses (Ricard, curry und knoblauch-sauce)  €34	SU
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DUI

FISCHGERICHTE 

Scampi	pesto	(7)  €22,5 
Scampi	curry	(7)	 €22,5 
Scampi	nach	Art	des	Hauses	(7)	 €22,5 
Trio	scampi	(9)  €25,5 
Lachsfi	let,	Bearnaise-sobe	und	kartoff	eln	‘Herzogin’		€26,5	
Gebackene	seezunge		€40	
Kabeljau-	fi	let	auf 	einem	bettchen	von	lauch		€30	

FLEISCHGERICHTE 

Hausgemachtes	tartar-	steak		€23,5	
Rumpsteack	mit	pommes	frites		€26,5	
Black	Angus	Ribeye	mit	Roquefortsauce,	salatgarnitur	und	pommes	frites		€32
Filet	pure	mit	pommes	frites		€34	
Riesenbrochette	mit	rind-		und	schweinefl	eisch	mit	pommes	frites		€28	
Gegrillte	entrecôte	mit	pommes	frites	(300	g)		€32	
Côte	à	l’os	mit	warmes	oder	kaltes	gemüse	und	pommes	(2	pers.)	 €73 
Hammetje(eisbein)	mit	senfsobe	und	peltkartoff	eln		€25	
Ungarisches	gulasch	mit	pommes	frites		€24	
Halbes	hähnchen,	salatgarnitur	und	pommes	frites		€22	
Wagyu	burger	mit	double	cheese,	bacon,	truffl		e	mayo,	salatgarnitur	und	pommes	frites  €30
Burger	mit	cheese,	bacon,	BBQ	sauce,	salatgarnitur	und	pommes	frites	 €22 

SPEZIALITÄTEN 

Garnierter	mixed-		grill	mit	salat	und	pommes	frites		€29	
Waterzooi	mit	hähnchenfl	eisch		€23	
‘Genter	eintopf ’	mit	pommes		€24,5	

Schinkenrolle	mit	chicoree,	käsesobe	und	kartoff	elpüree		€22	

ERGÄNZUNGEN

Ergänzung	sauce	(pilzen-,	pfeff	er-,	béarnaise-	oder	gehäuse)	 €3 
Ergänzung	warme	gemüse	oder	frischer	salat		€5	
Ergänzung	mayonaise/ketchup		€1	
Ergänzung	Brot		€2,5	
Ergänzung	krauterbutter	mit	Brot	€5	
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KLEINE GERICHTE 

Frische tagesuppe mit brot  €6,5	

Croque monsieur (2 Stücke)  €14	

Croque monsieur madam (2 Stücke)  €16	

Croque monsieur spezial (2 Stücke)  €17	

Tartar mit pommes frites  €22	

Wok von scampi  €22,5	

Wok mit huhn  €22	

NUDELGERICHTE 

Spaghetti maison  €16,5	

Lassagne  €16,5	

Maccaroni mit schinken und käse  €16,5	

Tagliatelle mit räucherlachs  €22	

Tagliatelle mit huhn  €21	

Tagliatelle mit scampi  €23	

VEGETARISCH 

Pasta al pomodoro  €16	

Tagliatelle al pesto  €17	

Rosetten von ricotta und spinat  €18	

Gemüse-wok  €17,5	

Tortellini mit mit trüffeln und pilzen  €28	

KINDERKARTE 

Kinder-maccaroni  €9	

Kinder-spaghetti  €9	

Hähnchenbrust mit apfelkompott  €14	

Frikadelle (2 Stücke) mit pommes frites  €10,8	

Kindereis  €6	



DUI

DESSERTE 

Hausbereitete schokoladen-mousse  €8,5	
Kuchen von tage mit kaffee  €10	
Crème brûlée  €8,5	
Tiramisu  €9	
Warmer apfelstrudel  €8,5	
Warmer apfelstrudel mit eis und schlagsahne  €10,5	

EISBECHER 

Vanille  €10	
Mokka  €10	
Brésilienne  €11	
Advokat  €11	
Erdbeeren (saison)  €13	
Dame blanche  €11	
Banana split  €12	
Witte leeuw  €18	

PFANNKUCHEN 

Pfannkuchen mit zucker und butter  €7	
Pfannkuchen mit konfitüre  €8	
Pfannkuchen mit schlagsahne  €7,5	
Pfannkuchen mit eis und schlagsahne  €9,5	
Pfannkuchen mit schokoladensauce  €8,5	
Pfannkuchen mikado  €12,5	
Pfannkuchen mit abrikosenkompott  €9	
Pfannkuchen mit warmen sauerkirschen  €9,5	
Pfannkuchen mit warmen sauerkirschen, eis und schlagsahne  €11,5	

WAFFELN 

Waffel mit zucker und butter  €7	
Waffel mit konfitüre  €8	
Waffel mit schlagsahne  €7,5	
Waffel mit eis und schlagsahne  €9,5	
Waffel mit schokoladensauce  €8,5	
Waffel mikado  €12,5	
Waffel mit warmen sauerkirschen  €9,5	
Waffel mit warmen sauerkirschen, eis und schlagsahne  €11,5	



Graslei 6 
Tel. 09 223 48 58
 dewitteleeuw

•   9000 Gent
•   www.dewitteleeuwgent.be
•   info@dewitteleeuwgent.be


